
blancs 75 cl vol %

suisse – vaud
Raisins oubliés, Chasselas 36.– 12.5 %

2024, Domaine Didier, Villette

St-Saphorin, Chasselas 38.– 12.5 %

2024

Riex AOC, Chasselas 46.– 11.6 %

2024, Riex, la parcelle « Les Langins »

Aubonne, La Côte 41.– 12.3 %

2025, cave de Jolimont

suisse – valais
Clavoz, Petite Arvine, Sion 60.– 13.5 %

2024

rosé

suisse – vaud
Rosé de Pinot noir et Syrah 55.– 13.0 %

2025, Domaine des Dryades

rouges 75 cl vol %

suisse – vaud
Château d’Allaman Grand Cru 42.– 13 %

2024, Allaman

Tour des Portes, Vilette 42.– 13 %

2025, Domaine Didier

Réserve de l’Épouvantail, Pinot noir 62.– 12.9 %

2023, Château de Denens sur Morges

Mondeuse noire & Pinot noir 80.– 12.0 %

2020, Domaine Maison Blanche

Pinot noir Amphore 76.– 13.0 %

2024, Domaine de Montbenay

suisse – tessin
Il Favonio, Merlot Tessin 48.– 12.5 %

2020

Tessin Sopraceneri, Merlot Tessin 95.– 13.5 %

2022, Balerna

france – bordeaux
Château Haut-Bourbon, Bordeaux 32.– 13.5 %

2023

Lalande-de-Pomerol 65.– 13.5 %

2019, Château Les Vieux Ormes

Château Côtes de Blaignan, Médoc 42.– 13.0 %

2017

france – bourgogne
Mâcon, Côte-d’Or 65.– 12.5 %

2021

france – rhône
Châteauneuf-du-Pape 95.– 15.0 %

2022, Clos de l’Oratoire

demi-bouteille 35 cl vol %

blancs – suisse – vaud
Calamin Grand Cru, Lavaux 36.– 12.2 %

2024

Epesse, Lavaux 32.– 11.8 %

2024, les parcelles « Champaflon »,
« Les Clos » et « Le Vigny »

rouge – suisse – vaud
Rouge de Châtagny, Pinot-Gamay 36.– 12.5 %

2024, Epesses, la parcelle « Châtagny »

rosé – suisse – vaud 50 cl vol %

Chat Pinot, Pinot noir, Lavaux 28.– 13.5 %

2025, Domaine Didier, Villette

champagnes coupe 75 cl vol %

Canard-Duchêne Brut 120.– 12.0 %

Armanville 12.– 12.0 %

prosecco toso
Prosecco Brut 6.50 11.0 %

La Marca Brut 7.– 50.– 11.0 %

Vin du moisVin du mois
               7.–      41.–              Le verre       La bouteille
                                    Blanc ou rouge

vins au verre 1 dl vol %

blanc
Raisins oubliés, Chasselas 6.– 12.5 %

2024, Domaine Didier, Villette

Aubonne, La Côte 6.50 12.3 %

2025, cave de Jolimont

Clavoz, Petite Arvine 9.50 13.5 %

2024, Sion

rosé
Rosé de Pinot noir et Syrah 9.– 13.0 %

2025, Domaine des Dryades

Chat Pinot, Pinot noir, Lavaux 7.– 13.5 %

2025, Domaine Didier, Villette

rouge
Château d’Allaman Grand Cru 5.50 13.0 %

2024, Allaman

Tour des Portes, Vilette 7.– 13 %

2025, Domaine Didier

Il Favonio, Merlot du Tessin 7.– 12.5 %

2020

Château Côtes de Blaignan, Médoc 6.50 13.0 %

2017



carte
des

vins

NOS Vignerons

Domaine Didier
Produite par le Domaine Didier, cette cuvée exception-
nelle de chasselas, née d’une récolte tardive, se présente 
comme un compagnon idéal pour accompagner vos mo-
ments de convivialité, vos plats légers ou simplement pour 
être savourée en toute simplicité. Nous espérons que « Les 
raisins oubliés » vous séduira par sa fraîcheur élégante, 
sa finesse et la particularité de cette vendange tardive.

Riex, Domaine Duboux
En 2017, Jean et Constance prennent la relève de six 
générations de passion pour ces 2,7 hectares de vignes 
où l’on cultive principalement le Chasselas mais aussi 
du Pinot Noir, du Gamay, du Gewürztraminer, du Plant 
Robert et de la Syrah. Par intérêt envers la nature, le 
domaine fut l’un des pionniers de la « Production In-
tégrée », une méthode culturale respectueuse de l‘en-
vironnement. Il suit sa charte aux normes écologiques 
strictes depuis 1979. Nous n’utilisons pas de produit de 
synthèse sur nos vignes et sommes en conversion biolo-
gique depuis 2024.

Les Amphores
Apparues au Proche-Orient dès le IVe millénaire av. 
J.-C., elles ont largement été utilisées par les Grecs et 
les Romains ; elles permettent aujourd’hui d’oxygéner 
naturellement le vin. Cette oxygénation naturelle per-
met une maturité plus rapide du vin ainsi que des arômes 
plus fins et fruités. Les tanins sont également moins durs 
et plus soyeux.

Rosé de Pinot noir et Syrah
Fruité et gourmand – ce vin festif et frais conserve finesse 
et délicatesse grâce au pressurage direct du raisin. 
« Sur 2,3 ha de vignes à Lavaux, j'œuvre pour un envi-
ronnement complexe et résistant. Grâce à l'agroécologie 
et la culture biologique, je favorise le vivant, pour des 
vins vibrants et authentiques. » André Bélard

Petite Arvine
Sandrine, l’aînée des quatre filles Caloz reprend le do-
maine avec ses parents en 2013, après avoir obtenu son 
diplôme d’ingénieur en œnologie et en viticulture ainsi 
que le titre d’œnologue de Changins. Elle revient rapi-
dement sur le domaine familial après une année de stage 
en Turgovie et un voyage en Australie. La richesse et 
la diversité des cépages valaisans, la fraîcheur de nos 
vins alpins et la noblesse du terroir calcaire de la région 
sierroise l’enchantent. Chaque millésime est un nouveau 
défi, tant à la vigne qu’à la cave. Une nouvelle oppor-
tunité passionnante d’exprimer par le vin ce que nous 
avons vécu ensemble durant toute l’année.

Mondeuse noire & Pinot noir
Vin élevé 24 mois en fûts de chêne, puis stocké jusqu’à 
maturité en bouteille. 30% de Pinot Noir. Nez : prune, 
fruits rouges confit. Bouche : poivré, sur les épices, 
puissant. Accords mets-vin : viandes, fromages, sauce 
au poivre ou mets aux goûts puissants et marqués.

Domaine Penloup
Situé sur les hauts de Tartegnin à l’extérieur du village, 
son point de vue domine le vignoble et le lac. Du Pinot 
Blanc au Chardonnay, en passant par le Pinot Noir, 
le Gamaret et le Merlot, neuf cépages sont représentés 
sur le Domaine. Ceux-ci sont travaillé et vinifié pour 
la plupart en parcellaire. L’élevage est diversifié avec 
des cuves, des amphores et des barriques. Sur Penloup, 
la tradition est un peu bousculée. Nous travaillons des 
vins modernes et identitaires, vinifiés avec un minimum 
d’intrants.

La Réserve de l’Epouvantail
Château de Denens sur Morges. La Réserve de l’Epou-
vantail est un Pinot Noir élevé en barrique pendant neuf 
mois. La très légère note boisée donne à ce vin le carac-
tère digne d’un grand bourgogne.

Champagne Canard-Duchêne
Nous cultivons depuis 1868 ce lien éternel avec la 
nature et notre communauté, en élaborant des cham-
pagnes frais et élégants pour chaque instant. Issue 
des prestigieux raisins de Pinot Noir de la Montagne 
de Reims, au coeur de Ludes, chaque bouteille rend 
hommage à notre héritage et aux générations qui ont 
façonné notre savoir-faire.

à la bossette
Place du Nord 4
1005 Lausanne

021 320 15 85
info@bo7.ch
www.bo7.ch


